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En cvanto a los parametros toxicologicos para la evaluacién de riesgos sanitarios, écudl de las siguientes
afirmaciones NO es correcta?

A.

NOEL (NOAEL) es el nivel sin efecto {adverso) observado, o la dosis mas alta que no produce efecto téxico. Para
establecer un NOEL se necesitan multiples dosis, una poblacién amplia de informacién complementaria para
garantizar que la ausencia de respuesta no es un mero fenémeno estadistico.

Los efectos agudos son los que se producen tras una exposicién limitada y poco tiempo después de ésta
(horas, dias), y pueden ser reversibles o irreversibles.

Los efectos crénicos se producen tras una exposicion prolongada (meses, afios, decenios) y/o persisten
después de que haya cesado la exposicién.

La exposicién aguda es una exposicién de corta duracién, mientras que la exposicién crénica es una exposicién
de larga duracién (a veces toda la vida).

La DRFA a una sustancia quimica es el fenémeno que se produce cuando repetidas exposiciones tienen como
resultado una respuesta mds baja de la que serfa de esperar sin tratamiento previo.

¢Cual de estos subproductos no destinados al consumo humano pertenece a la categoria 2?

A.
B
C

Cuerpos enteros de animales de zooldgicos.

Cuerpos enteros de animales de experimentacién.

Los subproductos animales que contengan residuos de sustancias autorizadas o de contaminantes que
sobrepasen los niveles autorizados.

Las cabezas de aves de corral.

Las plumas.

De la Secretaria de Estado de Servicios Sociales e Igualdad NO depende:

morwp

La Delegacién del Gobierno para la Violencia de Género.

La Direccién General de Servicios para la Familia y la Infancia.
La Direccién General de Salud Pdblica, Calidad e Innovacién.
La Direccién General de Politicas de Apoyo a la Discapacidad.
La Delegacién del Gobierno para el Plan Nacional sobre Drogas.

El error aleatorio es debido a:

moNAwD

El sesgo de seleccién.

El sesgo de informacién.
Factores de confusién.
El azar.

Sesgos de medicién.

La determinacién de si un huevo ha sido incubado o no se realizara mediante:

Powmp

Anélisis de residuos de membranas.

Anélisis de Acido 3-OH-butirico.

Anélisis del contenido de 4cido Jactico.

La observacién de la presencia de manchas de sangre.
Inspeccidn visual.

&Cudl de las siguientes afirmaciones sobre la estructura de la Constitucién Espaiiola es verdadera?

A.
B.

El predmbulo tiene fuerza juridica.

Estd compuesta de un predmbulo, un Titulo Preliminar, 11 Titulos, 4 disposiciones adicionales, 9 disposiciones
transitorias, 1 disposicién derogatoria y 1 disposicién final.

La reforma de la Constitucién se recoge en el Titulo IX.

Los derechos y deberes fundamentales se recogen en el Titulo Preliminar.

Los Titulos del Il al IX estdn dedicados a la organizacién de los poderes del Estado.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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7. En el informe de fuentes y tendencias de la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) del 2014
se detallan los casos de enfermedades zoonéticas reportadas en humanos. De acuerdo con la tendencia
observada en los Gltimos afios el mayor némero de casos corresponde a:

A. Salmonelosis.

B. Campylobacteriosis.

C. Yersiniosis.

D. Listeriosis.

E. E.coli verocytotoxigénico.

8. Indique qué especie NO pertenece a la clase Chondrichthyes (Clase condrictios/peces cartilaginosos):

A. Marrajo.

B. Tintorera.

C. Raya leopardo.
D. Pez espada.

E. Pez martillo.

9. Segin el articulo 86 de la Constitucién Espaiiola, los Decretos-leyes:

A. Se dictan por el Congreso de los Diputados cuando el Gobierno estd en funciones.

B. Se proponen por el Senado en todos los casos.

C. Son disposiciones legislativas firmes adoptadas por el Gobierno cuando no tiene mayoria en el Congreso de
los Diputados.

D. Son disposiciones legislativas firmes dictadas por las Asambleas de las Comunidades Auténomas en el ejercicio
de sus propias competencias.

E. Son disposiciones legislativas provisionales dictadas por el Gobierno en caso de extraordinaria y urgente
necesidad.

10. iCuéles de las siguientes son caracteristicas de un huevo de clase A?

A. Céscara y cuticula traslicidas.

B. Cdmara de aire de altura fija no superior a 6 milimetros.

C Para los huevos que se comercialicen con la indicacién «extra» cdmara de aire superior a 4 milimetros.
D. Contenido en acido lactico inferior a 1.000 mg/kg de materia seca.

E. Germen desarroflado.

11. De acuerdo con el Real Decreto 3484/2000 por el que se establecen las normas de higiene para la elaboracién,
distribucién y comercio de comidas preparadas, los platos testigo que representen comidas preparadas
servidas a consumidor final directamente deberén ser conservados adecuadamente un minimo de:

A. 2 dias.

B. 1 dfa.

C. 3 dias.

D. 1 semana.
E. 5 dfas.

12. La leishmaniosis es transmitida a humanos por la picadura de un insecto hematéfago. La fase infecciosa
inyectada por el insecto es:

A. Amastigote.

B. Epimastigote.

C. Promastigote.
D. Trypomastigote.
E. Omastigote.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE. 3
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13.  Aquellos alimentos listos para el consumo que pueden favorecer el desarrolio de L. monocytogenes, que no
sean los destinados a los lactantes ni para usos médicos especiales, deben cumplir:

A.

Ausencia en 25 gramos con un plan de muestreo de n=10 ¢=0 en productos comercializados durante su vida
atil.

Ausencia en 25 gramos con un plan de muestreo de n=5 ¢=0 en productos comercializados durante su vida
gtil.

Ausencia en 25 gramos con un plan de muestreo de n=10 ¢=0 antes de que el alimento haya dejado el control
inmediato del explotador de la empresa alimentaria que lo ha producido.

Limite de 100 ufc/g con un plan de muestreo de n=5 c=0 en productos comercializados durante su vida Gtil.
Limite de 100 UFC/g con un plan de muestreo de n=10 c=0 antes de que el alimento haya dejado el control
inmediato de explotador de la empresa alimentaria que lo ha producido.

14. &Cudl de las siguientes afirmaciones NO es correcta?

A. Pictograma que debe figurar en las etiquetas para mutagenicidad.

B. Pictograma que debe figurar en las etiquetas para carcinogenicidad.

C. Pictograma que debe figurar en las etiquetas para toxicidad para la reproduccién.

D. Pictograma que debe figurar en las etiquetas para toxicidad especifica en determinados
érganos tras una exposicién Unica (categoria 1y 2).

E. Pictograma que debe figurar en las etiquetas de productos clasificados como explosivos.

15. La competencia en materia de Sanidad Exterior:

Estd compartida por el Estado y las Comunidades Auténomas.

La comparten el Estado, las Comunidades Auténomas y las Corporaciones Locales.

Esta compartida por el Estado y las Comunidades Auténomas, pero deberan tener en cuenta las responsabilidades
y competencias de las provincias, municipios y demés Administraciones Territoriales intracomunitarias.

Es competencia exclusiva de la Administracién General del Estado.

Las Comunidades Auténomas y las Corporaciones Locales participardn en los érganos de direccién de las
Areas sanitarias.

16.  De acuerdo con lo establecido en el Reglamento (CE) N° 853/2004, por el que se establecen normas especificas
de higiene de los alimentos de origen animal, icuél de las siguientes afirmaciones es correcta?

A.

La leche cruda deber enfriarse inmediatamente después del ordefio a una temperatura no superior a 6 °C en
el caso de recogida diaria.

El calostro deberd enfriarse inmediatamente después del ordefio a una temperatura no superior a 8 °C si la
recogida no se efectUa diariamente, o bien congelarse.

La temperatura de la leche y el calostro durante el transporte no deberd superar en hingun caso los 8 °C.

El calostro deberd enfriarse inmediatamente después del ordefio a una temperatura no superior a 8 °C en el
caso de recogida diaria, y no superior a 6 °C si la recogida no se efectGa diariamente, o bien congelarse.

La leche deberd enfriarse a una temperatura de 8 °C en el caso de recogida diaria, no superiora 6 °Csila
recogida no se efectla diariamente, o bien congelarse.

17.  El Real Decreto 30/2009, de 16 de enero, establece las condiciones sanitarias para la comercializacién de
setas para uso alimentario. {Cual de estas especies sélo puede ser comercializada tras un tratamiento?

monNnwp

Morchella.
Pleurotus.
Hydnum.
Lactarius.
Agaricus.

18. éCual de las siguientes afirmaciones NO es correcta segin la definicién de "Complementos alimenticios” del
Real Decreto 1487/2009?

A.
B.

Son productos alimenticios.

Estdn formulados para ayudar a satisfacer las necesidades nutricionales especificas de ciertos grupos de
poblacién.

Consisten en fuentes concentradas de nutrientes (vitaminas y minerales) o de otras sustancias que tengan un
efecto nutricional o fisiolégico.

Deben tomarse en pequefias cantidades unitarias.

Pueden comercializarse en estado sélido o liquido pero, en cualquier caso, dosificados.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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19. &Cuél de estas afirmaciones sobre la Politica Exterior de Seguridad Comin (PESC) de la Unién Europea NO es
verdadera?

A, Se constituyé en sus origenes como un simple mecanismo de concertacién de la politica exterior de los
distintos paises.

B. Estaba prevista originalmente en el Tratado constitutivo de la Comunidad Econémica Europea.

C Los objetivos de la PESC consisten en mantener la paz y reforzar la seguridad internacional, fomentar la
cooperacién internacional con terceros Estados y desarrollar y consolidar la democracia y el Estado de
Derecho, asi como el respeto de los Derechos Humanos y de las Libertades Fundamentales.

D. Para el cumplimiento de los objetivos de la PESC, la Unién Europea mantiene asociaciones y didlogos politicos,
basados en intereses y beneficios reciprocos, con los principales actores internacionales.

E. Para cumplir con el objetivo de la PESC de mantener la paz y reforzar la seguridad internacional, la Unién
Europea se ha dotado de una Politica Comidn de Seguridad y Defensa (PCSD).

20. ¢Cuél de los siguientes aspectos NO es objeto directo de la epidemiologia?

A. La descripcién de las condiciones de salud de la poblacién (mediante la caracterizacidn de la ocurrencia de
enfermedades, de las frecuencias relativas al interior de sus subgrupos y de sus tendencias generales).

B. La explicacién de las causas de enfermedad poblacional (determinando los factores que la provocan o influyen
en su desarrollo).

C. La obtencién de recursos econémicos y técnicos para el tratamiento de las enfermedades.

D. La prediccién del volumen de enfermedades que ocurrird, asi como su distribucién al interior de los subgrupos
de la poblacién.

E. La prolongacién de la vida sana mediante el control de las enfermedades en la poblacién afectada y la
prevencién de nuevos casos en la poblacién de riesgo.

21. Cuél de las siguientes materias primas no puede utilizarse para elaborar preparados de carne que no van
a destinarse al consumo humano sin haberse sometido antes a un tratamiento térmico?

A, Carne fresca de aves de corral.

B. Carne de la zona de los maseteros.

C. Carne obtenida del picado de los misculos esqueléticos.

D. Carne separada mecénicamente obtenida de las patas y la cabeza de las aves de corral.

E. Carne procedente del picado de los midsculos esqueléticos, incluidos los tejidos grasos adheridos.

22. iCuél de las siguientes afirmaciones NO es correcta?

A. El contexto social y politico es un factor determinante de salud.

B. La posicién socioeconémica es un factor determinante de salud.

C. Las condiciones de vida y de trabajo son un factor determinante de salud.

D. Las conductas relacionadas con la salud son un factor determinante de salud.
E. La esperanza de vida es un factor determinante de salud.

23. iCual de las siguientes afecciones NO estd incluida en la lista de enfermedades, infecciones e infestaciones
de la Lista de la Organizacién Mundial de Sanidad Animal (OIE) en vigor en 2016?

A. Enfermedad de la necrosis hepatopancreética aguda.
B. Perineumonia contagiosa bovina.

C Mionecrosis infecciosa.

D. Infestacién de las abejas meliferas por Varroa spp.
E. Infeccién por Gericondactylus salaris.

24. iCuél de las siguientes afirmaciones respecto del Consejo Interterritorial del Sistema Nacional de Salud es
correcta?

A. Lo preside el Secretario General de Sanidad y Consumo.

B. Esti integrado por seis representantes de la Administracién del Estado, tres representantes de las
Administraciones Autondmicas y tres representantes de las Instituciones Locales.

C. Es un rgano permanente de comunicacién e informacién exclusivamente de los distintos Servicios de Salud
existentes en la Administracién General del Estado.

D. Estard integrado por un representante de cada una de las Comunidades Auténomas y por igual nimero de
miembros de la Administracién del Estado.

E. Estars integrado por un representante de cada una de las Comunidades Auténomas, por igual nimero de
miembros de la Administracién del Estado y por diez representantes de las organizaciones empresariales y
sindicales mds representativas.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE. 5
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25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

&Cudl de las causas que se describen a continuacién NO se consideran entre las mis frecuentes de los brotes
de enfermedades transmitidas por alimentos?

A. No disponer de un sistema de autocontrol basado en los principios APPCC.

B. Trabajadores con infecciones o portadores de patégenos que manipularon los alimentos.

C. Recalentamiento inadecuado.

D. Mantenimiento de los alimentos preparados en lugares inadecuados o a temperaturas que Ffavorecen el

crecimiento microbiano.
E. Limpieza no adecuada del equipo de trabajo y utensilios.

Seg0On establece el Real Decreto 1940/2004 sobre la vigilancia de las zoonosis y los agentes zoonéticos,
écudl de los siguientes Laboratorios es el Laboratorio Nacional de Referencia para los casos de zoonosis
humana?

A, Centro Nacional de Alimentacién.

B. Centro Nacional de Microbiologia.

C. Laboratorio Arbitral Agroalimentario.

D. Laboratorio Central de Sanidad Animal de Algete (Madrid).

E. Laboratorio Central de Sanidad Animal de Santa Fe (Granada).

éCudl de los siguientes paises NO ha celebrado un acuerdo con la UE sobre medidas sanitarias aplicables al
comercio de animales vivos y productos de origen animal?

A. Nueva Zelanda,
B. Canada.

C. Chile.

D. Perd.

E. Suiza.

En relacion con los métodos de deteccién de Biotoxinas marinas, se considerard método de referencia el
bioensayo con ratén en el caso de:

A. Toxinas paralizantes de molusco («Paralytic Shellfish Poison»: PSP).
B. Toxinas amnésicas de molusco {«<Amnesic Shellfish Poison»: ASP).
C Acido ocadaico, las dinofisistoxinas y las pectenotoxinas.
Yesotoxinas.

E. Azaspiracidos.

¢Cudl de las siguientes NO es una fuente del derecho comunitario?

A. Reglamento.

B. Directiva.

C. Decisién.

D. Ley nacional de un Estado miembro.
E. Recomendacidn.

De acuerdo con el articulo 68 de la Constitucién, el Congreso de los Diputados se compone de:

A. 350 Diputados exactos.
B. 375 Diputados exactos.
C. Un minimo de 350 y un méaximo de 450 Diputados.
D. Un minimo de 300 y un maximo de 400 Diputados.
E. Un minimo de 325 y un méximo de 375 Diputados.

La media aritmética es una:

A, Medida de dispersion.

B. Medida de posicién.

C. Medida equivalente al percentil 50%.

D. Medida que indica la probabilidad de ocurrencia de un evento en un 50 %.
E. Medida que indica el valor mas frecuente de un dato numérico.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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32. De acuverdo con la Reglamentacién técnico-sanitaria en materia de bebidas refrescantes, la gaseosa NO
puede contener:

A. Anhidrido carbénico.

B. Az(cares y/o edulcorantes.

C. Agua mineral natural.

D. Agua de consumo publico.

E. Extractos de frutas u otros vegetales.

33. ¢Cuél de las siguientes afirmaciones NO es correcta sobre la evaluacién de los riesgos para el consumidor en
el proceso de fijacién de Limite Maximo de Residuos (LMR) de productos fitosanitarios?

A. Tiene en cuenta tanto la ingesta puntual de esa concentracidn de residuos (toxicidad aguda) por el individuo
como a lo largo de toda la vida del individuo (toxicidad crénica).

B. Considera datos de consumo de hasta 27 dietas europeas diferentes.

C. Tiene el aval de EFSA y el visto bueno de los Estados miembros, dando lugar a Limite M&ximo de Residuos
(LMR) armonizados en la UE.

D. El perfil toxicoldgico de la sustancia (Ingesta diaria admisible y Dosis de referencia aguda) y las repercusiones
medioambientales juegan un papel determinante.

E. Tiene su base en los residuos estimados tras la realizacién de ensayos de campo siguiendo la Buena Practica
Agricola critica.

34. Las obligaciones establecidas en la Ley Orgéanica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de
mujeres y hombres seran de aplicacién:

A. Al tratarse de una Ley espafiola se aplicard a los nacionales de Espafia, independientemente de su pais de
residencia.

B. Exclusivamente a los ciudadanos con nacionalidad espafiola que residan en el territorio del Estado.

C. A toda persona, fisica o juridica, que se encuentre o actle en territorio espafol, cualquiera que fuese su
nacionalidad, domicilio o residencia.

D. A toda persona, fisica o juridica, que se encuentre o actUe en territorio espafiol, excluyendo a las empresas
con capital social mayoritariamente extranjero.

E. A los ciudadanos de los paises de la Organizacién para la Cooperacién y Desarrollo Econédmicos (OCDE) con
independencia de su lugar de residencia.

35. De acuerdo con el Real Decreto 661/2012, de 13 de abril, por el que se establece la norma de calidad para
la elaboracién y la comercializacién de los vinagres en la elaboracion de vinagres, se permite (sefiale la
correcta):

A. La mezcla de vinagres de distinta naturaleza.

B. La adicién de alcohol a las materias primas y durante el proceso de elaboracién de los vinagres, excepto en el
vinagre de alcohol.

C. La adicién de 4cido acético.

D. La adicion de aceites de pepitas de uva, naturales y artificiales.

E. El empleo de bacterias acéticas seleccionadas y cultivadas en estado de pureza.

36. iCudl de las siguientes afirmaciones es la correcta? “El Gobierno estd compuesto por:

A. El Presidente, exclusivamente”.

B. El Presidente y los Vicepresidentes, en su caso, exclusivamente”.

C. El Presidente, los Vicepresidentes, en su caso, y los Ministros, exclusivamente”.

D. El Presidente, los Vicepresidentes, en su caso, los Ministros, y los demds miembros que establezca la ley”.

E. El Presidente, los Vicepresidentes, los Ministros, y los demds miembros que establezca la ley, siendo todos

ellos imprescindibles”.

37. Segin establece el Real Decreto 1940/2004 sobre la vigilancia de las zoonosis y los agentes zoonéticos, écual
de los siguientes agentes zoonéticos debe ser objeto de vigilancia en funcién de la situacién epidemiolégica?

A. Brucelosis.

B. Listeriosis.

C Triquinosis.

D. Campilobacteriosis.
E. Rabia.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE. 7
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39.

40.

1.

42.

43.

&Cuél fue la principal cepa responsable del brote de Sindrome Urémico Hemolitico ocurrido en Alemania en
2011?

A. E. coli enteropatogénico (EPEC).
B. E. coli enterotoxigénico (ETEC).
C E. coli enteroinvasivo (EIEC).

D. E. coli enterohemorragico (EHEC).
E. Campylobacter jejuni.

De acuerdo con lo establecido en el Reglamento (CE) N° 853/2004, por el que se establecen normas especificas
de higiene de los alimentos de origen animal, écudl de las siguientes afirmaciones es correcta sobre las aves
de corral tras su inspeccién post-mortem y evisceracién?

A. Deberdn limpiarse y refrigerarse lo antes posible a 3°C, salvo en los casos en que la carne se corte en caliente.
B. Deberdn limpiarse y refrigerarse a no méas de 4 °C, salvo en los casos en que la carne se corte en caliente.
C. Deberdn limpiarse y enfriarse lo antes posible a no mas de 7 °C.

D. Deberdn limpiarse y refrigerarse, sin excepciones, a una temperatura inferior a 4°C.

E. Deberdn limpiarse y refrigerarse, sin excepciones, a una temperatura maxima de 4°C.

La evalvacién del riesgo asociado a la ingesta de acrilamida realizada por la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria (EFSA) se basa en el enfoque:

A. TTC - Umbral de preocupacién toxicolégica.
B. IDA - Ingesta diaria admisible.

C. MCRA - Montecarlo risk assesment modelling.
D. MOE - Margen de exposicién.

E. BMD - Benmarch dose modelling.

£Qué es el Sistema Nacional de Salud?

A, El Instituto Nacional de Gestién Sanitaria (INGESA).

B. El conjunto de los Servicios de Salud de la Administracién del Estado y de los Servicios de Salud de las
Comunidades Auténomas.

C. El Instituto Nacional de la Salud (INSALUD).

D. La Organizaciéon Nacional de Trasplantes (ONT).

E. El conjunto de los servicios de atencién a la salud y de atencién a la dependencia de las Comunidades
Auténomas.

La Organizacién Mundial de Comercio (OMC) se creé para:

A. Establecer las normas, directrices y recomendaciones en materia de inocuidad de alimentos.

B. Establecer las normas, directrices y recomendaciones en materia de sanidad animal y zoonosis.

C. Establecer las normas, directrices y recomendaciones en materia de preservacién de vegetales.

D. Establecer las normas, directrices y recomendaciones en materia de aditivos, contaminantes y toxinas.

E. Administrar los acuerdos comerciales que abarcan las mercancias, los servicios y la propiedad intelectual.

La Ley 14/86 de 25 de abril General de Sanidad, en su articulo 6, declara que las actuvaciones de la
Administraciones Pgblicas sanitarias estarin orientadas a la promocién de la salud y a promover el interés
individual, familiar y social por la salud mediante:

A. La eleccién asistencial sanitaria, exclusivamente.

B. El estudio de la tecnologia alimentaria.

C El diagndstico, prondstico y la definicién de alternativas de tratamiento.
D. La educacién sanitaria a la poblacién.

E. Las organizaciones empresariales y sindicales.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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44. iCuél de las siguientes tareas es responsabilidad de la Unidad Health Food Analysis and Audit, antes Oficina
Alimentaria y Veterinaria de la Direccién General de Salud y Seguridad Alimentaria (DG SANTE) de la
Comision Evropea?

A. Verificar el cumplimiento de la legislacién veterinaria en materia de calidad y seguridad alimentaria de los
Estados miembros.

B. Proporcionar apoyo cientifico técnico en temas con impacto directo o indirecto sobre la seguridad de los
alimentos destinados a consumo humano.

C. Comunicar riesgos en materia de seguridad alimentaria.

D. Colaborar en el establecimiento de redes cientificas.

E. Elaborar procedimientos para efectuar la gestién y seguimiento de las situaciones de emergencia alimentaria
en el marco de la Unién Europea.

45. El ergotismo es una enfermedad producida por el consumo de cereales, harina o pan contaminados por
hongos de la especie:

A. Diaporthe toxica.

B. Aspergillus flavus.

C. Monascus purpureus.
D. Fusarium spp.

E. Claviceps purpurea.

46. En relacién a los productos desinfectantes de uso en la industria o establecimiento alimentarios, icudl de las
siguientes afirmaciones es correcta?

A. El fabricante del producto es el responsable de la seguridad de lo que comercializa y no precisa de autorizacién
ni ser notificado al Ministerio de Sanidad, Servicios Sociales e ‘gualdad.

B. Deben estar autorizados por el Ministerio de Sanidad, Servicios Sociales e Igualdad.

C. No es preciso que se encuentren autorizados, es suficiente con que el fabricante haya procedido a su
notificacién al Ministerio de Sanidad, Servicios Sociales e Igualdad.

D. Debe ser autorizado por el Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente.

E. Debe ser autorizado por la autoridad sanitaria de la Comunidad Auténoma donde radica el domicilio industrial
del fabricante.

47. El informe de fuentes y tendencias de la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) del 2014
detalla los porcentajes de detecciéon de Salmonella en productos alimenticios. ¢Qué producto es el que
presenta un mayor porcentaje de deteccién?

A. Carne de pavo fresca.
B. Carne de pollo fresca.
C Carne de cerdo.

D. Carne de bovino.

E. Huevos.

48. De acuerdo con la legislacién vigente por la que se regula la explotacién y comercializacién de aguas
minerales naturales y aguas de manantial envasadas para consumo humano, NO estd permitido:

A. La adicién de elementos bacteriostaticos siempre que sean inocuos.
B. La separacién de elementos naturales inestables, tales como los compuestos de azufre y hierro, por filtracién
o decantacién.

C. La separacién de los compuestos de hierro, manganeso y azufre, asi como el arsénico, por aire enriquecido
con ozono.

D. La separacién de fluoruros por alimina activada.

E. La utilizacién de nitrégeno como coadyuvante tecnolégico.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.




49.

50.

51.

52.

53.

54.

VETERINARIOS TITULARES

La resolucién de las crisis medioambientales podrian estar sujetas a determinados condicionantes, entre

A.
B.

C
D

La complejidad de la problemética ambiental requerird medidas que vayan mds alld de la salud humana.

Las condiciones ambientales son flexibles y a su vez, el hombre adoptard medidas de resiliencia a los cambios
ambientales.

Las crisis medioambientales como tales no se identificardn ya que se asimilardn siempre a catdstrofes naturales.
No serdn imputables directamente al hombre.

Su impacto en la salud se gestionard como una crisis sanitaria.

Cual de las siguientes respuestas NO es correcta teniendo en cuenta que de acuerdo con el articulo 52.1 de la
Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Péblicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, la notificacién del acto administrativo incluira:

moNrwp

El texto fntegro de la resolucién.

Indicacién de si es o no definitivo en la via administrativa.

Expresién de los recursos que procedan.

NUmero de registro personal del funcionario que ha tramitado el expediente.
érgano ante el que hubieran de presentarse los recursos y plazo para interponerlos.

En el momento actval la radiactividad en agua de consumo se controla mediante los siguientes pardmetros:

A.

C.
D.
E

Dosis indicativa total (Excluidos el tritio, el potasiod0, el radén y los productos de desintegracién del
radén), Tritio; Actividad o. total y Actividad B resto (Excluidos el potasio40 y el tritio).

Dosis indicativa total (Excluidos el tritio, el potasio40, el radén y los productos de desintegracién del radén),
Tritio y la Actividad o total.

Dosis indicativa total (Excluidos el tritio, el potasio40, el radén y los productos de desintegracién del radén).
Tritio, Actividad o total y Actividad B resto (Excluidos el potasio40 y el tritio).

Radén y Torio.

Segin el articulo 2 del Reglamento (CE) n® 178/2002, se consideran alimento:

PAwp

Los residuos.

Los piensos.

Las gomas de mascar.

Las plantas antes de la cosecha.
Los contaminantes.

£Qué pais NO tiene un riesgo controlado de Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB) segin la Decisién de
Ejecucién (UE) 2015/1356 de la Comisién?

o rwp

Irlanda.
Espafia.
Canada.
Reino Unido.
Argentina.

Los estudios epidemiolégicos descriptivos permiten:

Describir los problemas de salud segun las variables de persona lugar y tiempo; la formulacién de hipétesis y
pruebas necesarias para inferir causalidad.

Determinar si existe una asociacién entre una exposicién y una enfermedad a nivel individual.

Describir la evolucién de los factores de riesgos ambientales vinculados a la enfermedad y su evolucién en el
tiempo.

Inferir los resultados de prevalencia e incidencia de un evento de salud a comunidades o poblaciones con
similar exposicién a los factores de riesgos de dicho evento de salud.

Medir simultdneamente varias variables predeterminadas y establecer la secuencia temporal (prospectiva) de
una enfermedad.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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56.

57.

59.

60.

En el etiquetado de los productos alimenticios serd obligatorio mencionar las siguientes indicaciones:

A. La denominacién del alimento.

B. Todo ingrediente o coadyuvante tecnolégico que figure en el anexo Il del Reglamento (UE) N° 1169/2011
sobre la Informacién alimentaria o derive de una sustancia o producto que figure en dicho anexo que cause
alergias o intolerancias y se utilice en la fabricacién o la elaboracién de un alimento y siga estando presente
en el producto acabado, aunque sea en una forma modificada.

C. La cantidad neta del alimento.

D. La lista de ingredientes no serédn obligatorias en el caso de las bebidas con un grado alcohélico volumétrico
superior a 1,2 %.

E. El nombre o la razén social y la direccién del operador de la empresa alimentaria en el caso del envase o los
recipientes cuya mayor superficie sea inferior a 10 cm2.

éCuiél de las siguientes afirmaciones en relacién a los Norovirus en alimentos es correcta?

A. Los indicadores fecales guardan una correlacién directa con la carga viral.

B. El método de deteccién por PCR indica una relacién directa entre el nimero de particulas infectivas y el
nUmero de copias gendmicas del virus.

C. Presenta una estacionalidad conocida.

D. Una de los principales problemas de los Norovirus es su capacidad para multiplicarse en el alimento.

E. La probabilidad de infeccién Unicamente depende de la dosis de Norovirus en el alimento.

éCuél de las siguientes caracteristicas es especifica de una auditoria en materia de control oficial de los
productos alimenticios?

A. Verificacién del cumplimiento y de la eficacia individual.

B. Es realizada por el superior jerdrquico.

C. Permite estudiar las actuaciones de los agentes de control oficial.

D. Obtiene conclusiones especificas individuales de los agentes de control oficial.

E. Permite la mejora de los planes, programas, organizacién y recursos en materia de control oficial.

De conformidad con lo establecido en el Real Decreto 1054/2003, por el que se aprueba la Norma de calidad
para determinados tipos de leche conservada parcial o totalmente deshidratada destinados a la alimentacién
humana, écuél de los siguientes azucares se afiade a la leche condensada parcialmente desnatada?

A. Sacarosa.
B. Fructosa.
C. Glucosa.

D. Ribosa.

E. Isomaltosa.

De los productos enumerados a continuacién, écudl se considera un producto compuesto?

A. Lata de sardinas en aceite de oliva.

B. Sushi a base de pescado crudo, arroz, hojas de palma y pequefias cantidades de otros productos de origen
no animal.

C. Conserva de caballa en salsa de tomate.

D. Hamburguesa congelada a base de pescado frito, con queso, tomate, lechuga, cebolla y pepinillo.

E Pizza refrigerada con queso mozzarella, salsa de tomate, champifiones, espérragos y gambas crudas.

éCu3l de las siguientes afirmaciones acerca de la eficacia del acto administrativo es VERDADERA?

A. Los actos de las Administraciones Publicas sujetos al Derecho Administrativo se presumiran vélidos y produciran
sus efectos desde la fecha en que se dicten, salvo que en ellos se disponga otra cosa.

B. Los actos de las Administraciones Publicas sujetos al Derecho Administrativo deberan indicar en todo caso la
fecha en la que se presumirdn vélidos y produciran sus efectos.

C Los actos administrativos tienen siempre efectos “ex nunc”, es decir, “desde ahora”, no pudiendo tener nunca
efectos retroactivos.

D. Los actos administrativos tienen siempre efectos retroactivos, es decir, desde el momento en el que tuvo lugar
el hecho a que se refiere.

E. La eficacia del acto administrativo no podrd quedar demorada en ningdn caso.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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61. De acuerdo con lo establecido en el Reglamento (CE) N° 853/2004, por el que se establecen normas especificas
de higiene de los alimentos de origen animal, écudles de las siguientes afirmaciones es correcta en relacién
con el desuello de los ungulados domésticos?

A. Serd necesario el desuello completo de la canal y demi3s partes del cuerpo, salvo en el caso de las cabezas de
bovinos.

B. Serd necesario el desuello completo de la canal y demds partes del cuerpo, salvo en el caso de los morros y
los labios de los ovinos y caprinos.

C En el caso de los animales de la especie porcina que no se desuellen, las cerdas deberan retirarse de inmediato.

D. En el caso de los animales de la especie porcina, deberd llevarse a cabo obligatoriamente un desuello completo
de la canal y demds partes del cuerpo destinadas al consumo humano.

E. Obligatoriamente deberd llevarse a cabo un desuello completo de la canal y demds partes del cuerpo
destinadas al consumo humano.

62. De acuerdo con el articulo 159 de la Constitucién Espaiiola, écudntos son los miembros del Tribunal

Constitucional?
A. 6

B. 8

C. 10

D. 12

E. 20

63. El modelo epidemiolégico en el que se plasman los factores que intervienen en la génesis de las enfermedades
transmisibles, se representa generalmente en forma de cadena. ¢Cuél de los enumerados a continvacién NO
seria considerado eslabén?

Agente.
Tratamiento.
Reservorio.

Via de transmisién.
Huésped susceptible.

moNAwD>

64. (En qué afio se firmé el Tratado de Roma, que creé la Comunidad Econémica Europea (CEE)? :

A. 1950.
B. 1957.
C 1958.
D. 1959.
E. 1960.

65. En relacién a la reglamentacién técnico-sanitaria para la elaboracién, circulaciéon y comercio de especies
vegetales para infusiones de uso en alimentacién, NO estd permitido el uso de:

A. Raiz de Zarzaparrilla (Smilax officinalis).

B. Flor de Malva (Malva sylvestris).

C Fruto de Escaramujo (Rosa canina).

D. Hoja de Stevia (Stevia rebaudiana Bertoni).
E. Fruto de Anis estrellado (//licium verum).

66. Se consideran personas con discapacidad, a efectos de las politicas de empleo:

A. Las que tengan reconocido un grado de discapacidad igual o superior al 33%.
B. Las que tengan reconocido un grado de discapacidad igual o superior al 15%.
C. Las que tengan reconocido un grado de discapacidad igual o superior al 50%, exclusivamente.
D. Las que tengan reconocido un grado de discapacidad igual o superior al 55%, exclusivamente.
E. Las que tengan reconocido un grado de discapacidad igual o superior al 65%, exclusivamente.

12 NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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67.

68.

69.

70.

71.

72.

ZCudl de las siguientes afirmaciones sobre los aditivos alimentarios NO es correcta?

A. Su presencia en el alimento final serd Unicamente aquella técnicamente inevitable.

B. No supondran un riesgo para la salud de los consumidores.

C. Su uso no debe inducir a error al consumidor.

D. Debe responder a una necesidad tecnoldgica razonable, no alcanzable por otros medios.
E. Su uso debe reportar beneficios para el consumidor.

En relacion con la politica en la utilizacién de métodos alternativos a la experimentacién animal, ¢éCusl de
las siguientes afirmaciones NO es correcta? :

A. Evitar la repeticién innecesaria de experimentos in vivo o in vitro.

B. Utilizar modelos matematicos predictivos (cinética ambiental de productos quimicos, farmacocinética,...).
C. Mejorar en el disefio de estudios animales.

D. Utilizar Métodos in vitro (Organos, cultivo primario de células dispersadas, lineas celulares/transgénicas,...).
E. Obviar la obligacién de los estudios en los que se precise el recurso a la experimentacién animal.

Ll
En relacién con el siguiente pictograma Qf , Lcudl de las siguientes afirmaciones NO es correcta?

A. Equivale al término “para contacto con alimentos”.
B. Es necesario para los objetos que, por sus caracteristicas, estén claramente destinados a entrar en contacto

con alimentos.
C Esta recogido en el Reglamento (CE) N° 1935/2004 sobre materiales y objetos destinados a entrar en contacto

con alimentos.
D. Figurara con caracteres visibles, claramente “legibles” e indelebles.

E. En comercio minorista podrd mostrarse en un rétulo que se encuentre en la proximidad inmediata de los
materiales y objetos y sea claramente visible para los compradores. '

&Cudl de las siguientes NO es una de las caracteristicas Fundamentales del Sistema Nacional de Salud, de
acuerdo con el articulo 46 de la Ley General de Sanidad?

A.  la extensién de sus servicios a toda la poblacién.

B. La organizacién adecuada para prestar una atencién integral a la salud, comprensiva tanto de la promocién
de la salud y prevencién de la enfermedad como de la curacién y rehabilitacién.

C. La coordinacién y, en su caso, la integracién de todos los recursos sanitarios publicos en un dispositivo Gnico.

D. La transparencia en la organizacién del sistema sanitario.

E. La prestacién de una atencién integral de la salud procurando altos niveles de calidad debidamente evaluados
y controlados.

&Cvdl de las siguientes causas de sesgos de seleccion NO es correcta?

A. Un error que se deriva del proceso de identificacién de la poblacién a estudiar.
B. Un error al seleccionar el grupo control.

C. Un error al seleccionar el espacio muestral donde se realizara el estudio.

D. Pérdidas en el seguimiento.

E. Eleccién de un instrumento de medida no adecuado.

De acuerdo con lo establecido en el Reglamento (CE) N° 853/2004, por el que se establecen normas
especificas de higiene de los alimentos de origen animal, écuil de las siguientes materias primas NO pueden
ser utilizadas para la elaboracién de ovoproductos?

A. Huevos secos.

B. Huevos resquebrajados.

C. Huevos rotos.

D. Huevos con manchas de sangre.
E. Huevos con fisuras.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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73. Las Cortes Generales funcionaran:

e nwp

El Congreso de los Diputados en Pleno y en Comisiones y el Senado sélo en Pleno.
Ambas Camaras en Pleno y por Comisiones.

La Cdmara Alta en Pleno y por Comisiones y la Cdmara Baja sélo por Comisiones.
Depende de la situacién econdmica.

El Congreso de los Diputados sélo en Pleno y el Senado sélo en Comisiones.

74. El muestro aleatorio estratificado consiste en:

Extraer una muestra al azar del universo y a partir de ella establecer estratos en funcién variables tales como
edad, sexo, habitos alimenticios...

Dividir la poblacién en grandes grupos homogéneos llamados estratos y luego extraer una sub-muestra al
azar en cada uno de los estratos.

En una muestra obtenida al azar reponer, en las diferentes fases del estudio, los sujetos perdidos o de no
respuesta.

La eleccién de los individuos que van a componer la muestra mediante la utilizacién de una tabla de ndmeros
aleatorios o la generacién de nimeros aleatorios.

La eleccidn al azar de los individuos que van a integrar una muestra a partir de una poblacién de tamafio
desconocido.

75. ¢Cudl de las siguientes misiones corresponde a la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA)?

Fomentar los sistemas de control efectivos en materia de seguridad y calidad de los alimentos y en los sectores
veterinario y fitosanitario.

Supervisar a las Autoridades competentes de los Estados miembros para que se cumplan los requisitos de la
legislacién veterinaria respecto a la calidad y seguridad alimentaria y en materia veterinaria y fitosanitaria.
Supervisar a las Autoridades competentes de paises terceros que exportan a la Unién Europea para que se
cumplan los requisitos de la legislacién veterinaria respecto a la calidad y seguridad alimentaria y en materia
veterinaria y fitosanitaria.

Elaborar informes a partir de los resultados de cada una de las auditorias efectuadas en base a su programa
junto con la elaboracién de conclusiones y recomendaciones.

Proporcionar métodos cientificos para la deteccién de problemas que afectan a la seguridad y calidad
alimentaria.

76. De conformidad con lo establecido en el Reglamento (CE) 882/2004, sobre los controles oficiales efectuados
para garantizar la verificacién del cumplimiento de la legislacién en materia de piensos y alimentos y la
normativa sobre salud animal y bienestar de los animales, écudl de los siguientes dmbitos teméticos NO se
encuentra incluido en un procedimiento de control oficial?

moNnwD

Los programas de seguimiento y vigilancia.

Las tareas, responsabilidades y funciones del personal.

Los objetivos a alcanzar.

La cooperacidn entre servicios o departamentos con responsabilidad en la materia.
El informe de las responsabilidades de los operadores econémicos objeto del control.

77. En los Reglamentos de higiene se encuentran recogidas ciertas disposiciones sobre Fflexibilidad en la
aplicacién de los mismos, ofreciendo la posibilidad, en casos determinados, de conceder:

A.
B.
C.

14

Excepciones a determinados requisitos establecidos en el articulado de los Reglamentos.

Adaptaciones de determinados requisitos establecidos en el articulado de los Reglamentos.

Excepciones a la aplicacién de los procedimientos basados en el Andlisis de peligros y puntos de control critico
(APPCC).

Excluir alguna actividad del ambito de aplicacién del pagquete de higiene.

Los Reglamentos de higiene no recogen la posibilidad de aplicar flexibilidad.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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78.

79.

81.

82.

83.

Segin el Anexo | del Reglamento (CE) 1099/2009, por el que se regulan aspectos relativos a la proteccién
de los animales en el momento de la matanza, écuél de los siguientes métodos NO esta autorizado para el
aturdimiento en el sacrificio de animales de la especie porcina?

A. Aturdimiento eléctrico limitado a la cabeza.

B. Pistola de perno cautivo no penetrante.

C. Aturdimiento por electrocucién de cabeza-tronco.
D. Diéxido de carbono en concentraciones altas.

E. Gases inertes.

De conformidad con lo dispuesto en el Reglamento (CE) 16/2011, por el que se establecen medidas de
ejecucién del Sistema de Alerta Ripida para los Productos Alimenticios y Alimentos para Animales, icval de
las siguientes notificaciones requiere o puede requerir una accién rapida en otro Estado miembro?

A. Informaciones para seguimiento.
B. Informaciones para atencién.

C. Rechazos en frontera.

D. Alertas.

E. Noticias.

ZCudl de las siguientes materias primas NO pueden utilizarse para la fabricacion de coldgeno para consumo
humaneo?

A. Cueros y pieles procedentes de rumiantes de cria originarios de un Estado miembro o un tercer pais, o de una
de sus regiones, con un riesgo controlado o indeterminado de Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB).

B. Pieles de aves de corral que no hayan sido sacrificados en un matadero pero que procedan de establecimientos
autorizados en virtud del Reglamento (CE) n°® 853/2004.

C. Cueros y pieles de animales de caza silvestre que no hayan sido sacrificados en un matadero pero que hayan
sido declarados aptos para el consumo humano.

D. Cueros y pieles de animales de caza silvestre.

E. Pieles y espinas de pescado.

La Organizacién Mundial de la Salud (OMS) NO cuenta con oficinas regionales en:

A. El Cairo.

B. Estocolmo.
C. Washington.
D. Nueva Delhi.
E. Manila.

&Cuil de los siguientes aspectos NO debera tenerse en consideracién a la hora de elaborar un plan plurianual
tal y como establece el Reglamento (CE) 882/2004, sobre los controles oficiales efectuados para garantizar
la verificacién del cumplimiento de Ia legislacién en materia de piensos y alimentos y la normativa sobre
salud animal y bienestar de los animales?

A. La categorizacién del riesgo.

B. La designacién de autoridades competentes y tareas a nivel central, regional y local.
C. Los procedimientos documentados.

D. La formacién del personal.

E. Los métodos de equivalencia y reciprocidad.

éCuél de estas afirmaciones sobre los Presupuestos Generales del Estado es FALSA?

A. La elaboracién, examen, enmienda y aprobacién de los Presupuestos Generales del Estado le corresponde al
Gobierno.

B. Los Presupuestos Generales del Estado tendran caracter anual, incluirdn la totalidad de los gastos e ingresos
del sector puUblico estatal y en ellos se consignard el importe de los beneficios fiscales que afecten a los
tributos del Estado.

C. El Gobierno deberd presentar ante el Congreso de los Diputados los Presupuestos Generales del Estado al
menos tres meses antes de la expiracién de los del afio anterior.

D. Aprobados los Presupuestos Generales del Estado, el Gobierno podré presentar proyectos de ley que impliquen
aumento del gasto publico o disminucién de los ingresos correspondientes al mismo ejercicio presupuestario.

E. La Ley de Presupuestos no puede crear tributos. Podrd modificarlos cuando una ley tributaria sustantiva asi lo
prevea.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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84. En relacién con la calidad sanitaria del agua, écuédl de las siguientes afirmaciones NO es correcta?

A. El punto del cumplimiento de la calidad sanitaria del agua de consumo serd en los grifos que son utilizados
habitualmente para el consumo humano, para las aguas suministradas a través de una red de distribucién,
dentro de los locales, establecimientos pUblicos o privados y domicilios particulares

B. El punto del cumplimiento de la calidad sanitaria del agua de consumo serd, para las aguas suministradas a
partir de una cisterna el punto en que se pone a disposicién del consumidor.

C. El punto del cumplimiento de la calidad sanitaria del agua de consumo serd el punto en que son utilizadas en
la industria alimentaria.

D. El punto del cumplimiento de la calidad sanitaria del agua de consumo serd en el punto de captacién del
suministro.

E. El punto del cumplimiento de la calidad sanitaria del agua de consumo serd, para las aguas suministradas a
partir de depdsitos méviles pUblicos y privados el punto en que se pone a disposicién del consumidor.

85. Dentro de la jerarquia de fuentes del Derecho Administrativo:

A. Sélo se contemplan las Leyes emanadas de la Administracién General del Estado.

B. Los Decretos-leyes tienen un rango inferior a los Decretos Legislativos.

o Se admiten los Reglamentos contrarios a la Ley aun cuando no sean beneficiosos para la ciudadanfa.
D. Las Leyes Orgdnicas y las Ordinarias regulan materias diferentes.

E. La Ley que regula el Régimen Electoral General tiene rango de Ley Ordinaria.

86. En la evalvacién de los productos fitosanitarios, écudles de los siguientes aspectos NO se evaldan en relacién
con la salud humana?

A. La toxicidad aguda por via oral, cutdnea, por inhalacién, irritacién cutdnea, irritacién ocular, sensibilizacién
cutdnea y fototoxicidad.
B. La genotoxicidad mediante Estudios in vitro; Estudios in vivo con células sométicas; Estudios in vivo con

células germinales.
C. La neurotoxicidad mediante Estudios de neurotoxicidad en roedores, Estudios de polineuropatfa retardada,

etc.).

D. Toxicidad para la funcién reproductora, mediante Estudios generacionales y Estudios de toxicidad para el
desarrollo.

E. Degradacién anaerobia y la Fotélisis en el suelo.

87. Indica cual de las siguientes afirmaciones NO es correcta:

A. En epidemiologia para cuantificar la frecuencia de enfermedad se usan diversas medidas basadas en dos
conceptos fundamentales: incidencia y prevalencia.

B. Cuantificar la salud y la enfermedad es fundamental en la practica de la epidemiologfa.

C. Los afios de vida potencial perdida no tienen interés desde el punto de vista epidemiolégico.

D. Los epidemidlogos usan las estadisticas de mortalidad, entre otros motivos, para evaluar la carga de
enfermedad y para estudiar la evolucién de las enfermedades con el paso de los afios.

E. Un factor de riesgo es algin habito personal o una exposicién ambiental que se asocia con un aumento de la
probabilidad de que se produzca una enfermedad.

88. iCudles de los siguientes contaminantes de los alimentos tienen un origen puramente antropogénico al haber
sido producidos intencionalmente como material aislante en equipos eléctricos, aceites de transformadores
o disolventes para plaguicidas y pinturas?

A. Melaminas.

B. Furanos.
C. Policlorobifenilos.
D. Dioxinas.

E. Materiales ignifugos bromados.

89. <iCudles de las siguientes mercancias importadas de terceros paises NO esta sujeta a control por parte de los
Servicios de Inspeccién de Sanidad Exterior?

A. Las materias primas de origen animal destinadas a elaborar medicamentos veterinarios.

B. Los subproductos de origen animal y productos derivados destinados a la industria cosmética.
C. Baba de caracol para la preparacién de cremas.

D. Las materias primas de origen animal destinadas a elaborar medicamentos para humanos.

E. Las materias primas de origen animal destinadas a la industria de los productos sanitarios.
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90.

M.

92.

93.

94.

95.

96.

De acuerdo con el articulo 137 de la Constitucién Espafiola, éen qué entidades se organiza territorialmente
el Estado?

A. En islas.

B. En municipios, en provincias y en Comunidades Auténomas.
C En Comarcas.

D. En Mancomunidades.

E. En Delegaciones del Gobierno.

iQué articulo de la Constitucién Espaiiola contiene la relacion de materias sobre las que el Estado tiene
competencia exclusiva?

A. 141
B. 148
C. 149
D. 150
E. 151

iCuél de las siguientes afirmaciones es cierta en relacién al Reglamento de Ejecucion (UE) 2016/6 de la
Comisién por el que se imponen condiciones especiales a la importacién a raiz del accidente en la central
nuclear de Fukushima?

A. Se aplica a alimentos y piensos originarios o procedentes de Japén que hayan sido transformados o recolectados
después del 11 de marzo de 2011.

Excluye de su émbito de aplicacién a los alimentos de origen animal y bebidas alcohdlicas.

Sélo podréan importarse por los Puestos de Inspeccién Fronterizos (PIFs).

Los productos considerados no conformes presentan tres destinos posibles: destruccidn, re-expedicién o
transformacién.

E. Se establecen tolerancias méximas (Bg/kg) para Estroncio-90 y lodo-137.

vNw

De acuerdo con la Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la fabricacién, circulacién y comercio del pan y
panes especiales, NO es un “pan especial”:

A. Pan americano.
B. Pan de torrija.
C. Pan de Viena.
D. Pan acimo.

E. Biscote.

¢En cuél de las siguientes actividades NO se realizara el control oficial de la calidad alimentaria, de acuerdo
con el articulo 6 de la Ley 28/2015, de 30 de julio, para la defensa de la calidad alimentaria?

A. Manipulacién de los alimentos.
B. Obtencién de los alimentos.

C. Envasado de los alimentos.

D. Transporte de los alimentos.
E. Venta de los alimentos.

éCu3l es el principal reservorio de la rabia en quirépteros en Europa?

A. Miniopterus schreibersii.

B. Eptesicus serotinus.

C. Myotis nattereri.

D. Myotis myotis.

E. Rinolophus ferrumequinum.

De acuerdo con el articulo 113 de la Constitucién Espafiola, £a quién le corresponde el ejercicio de la potestad
jurisdiccional en todo tipo de procesos, juzgando y haciendo ejecutar lo juzgado?

Al Ministerio Fiscal.

Al Defensor del Pueblo.

Al Gobierno.

A los Juzgados y Tribunales.
A las Cortes Generales.

monNnwp

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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97.

98.

99.

100.

101.

102.

103.

VETERINARIOS TITULARES

<Cuél de los siguientes aspectos NO es necesario tener en cuenta a la hora de tomar una decisién sobre la
posible inclusién de un determinado pais en la lista de paises y territorios terceros autorizados a exportar
a la UE leche y productos licteos?

A.

B
C
D

La existencia de una lista de establecimientos autorizados a exportar leche y productos lacteos al territorio de
la Unidn.

La existencia de un programa aprobado de control de residuos.

La existencia de un programa de control de zoonosis.

La legislacién del tercer pais sobre la produccién y comercializacién de la leche y productos lacteos.

Las condiciones higiénicas de produccién, elaboracién, manipulacién, almacenamiento y expedicién
efectivamente aplicadas a la leche y productos lacteos destinados a la UE.

¢Cuantos comisarios forman actualmente la Comisién Europea?

moNnwm

12
20
28
40
50

Segin el articulo 15 del Texto refundido de la Ley del Estatuto basico del empleado péblico, écuél de los
siguientes NO son derechos individuales de los empleados péblicos que se ejerzan colectivamente?

onwp

Ef derecho a la libertad sindical.

El derecho a la negociacién colectiva.

El derecho al cierre patronal.

Ef derecho al planteamiento de conflictos colectivos de trabajo.
El derecho de reunién,

Segin su estructura quimica, la estreptomicina pertenece al grupo de:

>

monNnw

Betalactamicos.
Macrélidos.
Tetraciclinas.
Aminoglucésidos.
Fluoroguinolonas.

<Cual de los siguientes microorganismos produce la Fiebre Q?

A.
B.
C.
D.
E.

Coxiella burnetti.
Ricketsia rickettsiii.
Rickettsia connori.
Clamidia psittaci.
Bartonella henselae.

A los efectos del Reglamento Sanitario Internacional, la validez de los certificados de exencién del control
de sanidad a bordo y de control de sanidad a bordo es de:

A.
B.
C
D.
E

12 meses, pudiéndose prorrogar 2 meses més.

12 meses improrrogables.

9 meses, prorrogables hasta 12.

6 meses, prorrogables 1 mes més segun circunstancias.
6 meses improrrogables.

¢Cual de estas afirmaciones acerca de los derechos y deberes fundamentales NO es verdadera?

A.
B.

C
D.

Los derechos fundamentales vienen recogidos en el Titulo | de la Constitucién Espafiola.

Las garantias jurisdiccionales de proteccién de nuestros derechos frente a una lesién son la via ordinaria, la
via preferente y sumaria y el recurso de amparo.

El Recurso de Amparo se interpone ante el Tribunal Constitucional.

Es recurrible en Amparo, con cardcter general, todo acto o decisién sin valor de ley que contravenga los
derechos y libertades del articulo 14 al 30 y que provengan tanto del poder ejecutivo, como del legislativo o
del judicial.

Todas las vias de proteccién jurisdiccional de los derechos y deberes fundamentales se rigen por los mismos
principios y estdn sujetos a los mismos plazos.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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104.

105.

106.

107.

108.

109.

El Codex Alimentarius tiene como finalidad principal:

A. Luchar contra el fraude en el comercio alimentario internacional en cooperacién con la Organizacién Mundial
de Comercio (OMC).

B. Garantizar alimentos inocuos y de calidad a todas las personas y en cualquier lugar.

C. Promover el comercio sostenible de alimentos a nivel internacional.

D. Estimular la produccién alimentaria de paises en vias de desarrollo.

E. Elaborar un Cédigo Alimentario de obligado cumplimiento para sus Estados Miembros y Miembros asociados

de la Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura (FAO) y de la Organizacién
Mundial de la Salud (OMS).

El Reglamento de Ejecucién (UE) 1337/2013 establece disposiciones de aplicacién del Reglamento (UE)
1169/2011 en lo que se refiere a la indicacién del pais de origen o del lugar de procedencia para la carne
fresca, refrigerada o congelada de porcino, ovino, caprino y aves de corral. Conforme al articulo 5, la
etiqueta de la carne impuesta a carnes obtenidas de porcino de animales mayores de 6 meses debe incluir
la mencién:

A. “Pais de cria” (Estado Miembro o pais tercero) en el que haya tenido lugar el Ultimo periodo de cria de al
menos 4 meses.

B. “Pais de cria” (Estado Miembro o pais tercero) en el que haya tenido lugar el periodo de cria después de que
el animal hubiera alcanzado los 30 kg..

C. “Pais de crfa” (Estado Miembro o pafs tercero) en el que haya tenido lugar el Gltimo periodo de cria de al
menos 3 meses.

D. “Nacido en” (Estado Miembro o pais tercero) “Sacrificado en” (Estado Miembro o pais tercero).

E. El n® de canales despiezadas conjuntamente que han constituido un solo lote para la planta de despiece.

éCuél de los siguientes principios generales de la gestién de los riesgos, cuando se invoca el principio de
precaucién, NO es correcto?

A. La proporcionalidad entre las medidas adoptadas y el nivel de proteccién elegido.
B. La discriminacién en la aplicacién de las medidas.
C. La coherencia de las medidas con las ya adoptadas en situaciones similares o utilizando planteamientos

similares.
D. El andlisis de las ventajas y los inconvenientes que se derivan de la accién o de la inaccién.
E. La revisién de las medidas a la luz de la evolucién cientifica.

{Cu3l es la localizacién preferente para tomar la muestra para investigar la presencia de triquina en cerdos
domésticos?

A, Lengua.

B. Masetero externo.

C. Corazén.

D. Pilares del diafragma.
E. Masetero interno.

¢A cuél de las siguientes entidades NO le es de aplicacién el Texto Refundido de la Ley de contratos del
sector pUblico?

La Administracién General del Estado.

Las Administraciones de las Comunidades Auténomas.

Las Entidades que integran la Administracién Local.

Las Sociedades Anénimas en cuyo capital no participen entidades pUblicas.
Las Universidades Piblicas.

moNA®p

De acuerdo con la legislacién europea sobre nuevos alimentos y nuevos ingredientes alimentarios, éstos,
para considerarse como tales, deben cumplir con la maxima, entre otras, de no haber sido utilizados en una
medida importante para el consumo humano en la UE antes de:

A. Los 25 afios anteriores a la presentacién de la solicitud.

B. 15.05.1997.

C. La entrada en vigor del Reglamento (CE) N° 852/2004.

D. La fecha de adhesién a la UE del Estado miembro donde se presente la solicitud.
E. 01.01.2005.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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110.

11.

112.

113.

114.

115.

De acuerdo con el Reglamento Sanitario Internacional, a los viajeros, ademas de las recomendaciones de
vacunacion o profilaxis se les podra exigir, como condicién para su entrada en un Estado Parte, prueba de
vacunacién o profilaxis contra la enfermedad:

A. Paludismo.

B. Viruela.

C. Fiebre amarilla,
D. Virus zika.

E. Célera.

El tratamiento por congelacién recogido en la legislacién de la UE para el tratamiento de los trematodos en
productos de la pesca que vayan a ser consumidos crudos comprendera:

A. Temperatura igual o inferior a — 20 °C durante un periodo minimo de 20 horas.
B. Temperatura igual o inferior a — 35 °C durante un periodo minimo de 15 horas.
C. Temperatura igual o inferior a — 35 °C durante un periodo minimo de 20 horas.
D. Temperatura igual o inferior a — 20 °C durante un periodo minimo de 15 horas.
E. No existe tratamiento especifico para estos parasitos.

Sefiale qué criterio de higiene NO es de aplicacién en la produccién, transformacién, distribucién y/o
comercializacion de alimentos de origen no animal segin el Reglamento (CE) N° 852/2004 relativo a la
higiene de los productos alimenticios:

A. Trazabilidad de los alimentos e ingredientes alimentarios a lo largo de toda la cadena alimentaria.

B. Registro de utilizacién de productos biocidas.

C. Procedencia de establecimientos registrados por la autoridad competente.

D. Transporte en receptaculos de vehiculos o contenedores que no deberan utilizarse para transportar més que
productos alimenticios, cuando éstos puedan ser contaminados por otro tipo de carga.

E. Fijacién de una marca de identificacién antes de que el producto abandone el establecimiento de produccién.

Si un veterinario, de acuerdo con el Real Decreto 109/1995, sobre medicamentos veterinarios, realiza una
“prescripcion excepcional por vacio terapéutico” en ganado vacuno fijard un tiempo de espera minimo de:

A. 7 dfas en carne.

B. 28 dias en carne.

C. 7 dias en grasa y menudillos.

D. 12 ordefios.

E. Igual valor que el del mismo medicamento en la especie animal autorizada segin el Reglamento (UE) N°
37/2010.

En relaciéon con la patogenia de la tuberculosis asociada a Mycobacterium bovis cuando las lesiones del
primer asentamiento (6rgano de entrada) las encontramos en las tonsilas y nédulos linfiticos regionales,
nos encontrames ante:

A. Complejo primario respiratorio.
B. Complejo primario digestivo.
C. Complejo primario oronasal.
D. Generalizacién precoz.

E. Complejo postprimario.

La estadistica analitica permite:

A. Inferir conclusiones a una poblacién en estudio a partir de la informacién que proporciona una muestra no
representativa de la misma.

B. Sacar conclusiones de una poblacién en estudio a partir de la informacién que proporciona una muestra

representativa de la misma, apoyandose en el célculo de probabilidades.

Establecer hipétesis de trabajo que servirdn de apoyo en el disefio de estudios de experimentales.

Identificar la poblacién objeto de seguimiento frente un evento determinado de salud.

E. Clasificar la poblacién objeto de seguimiento frente un evento determinado de salud.

oo
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116.

117.

118.

119.

120.

Segin el Real Decreto 1101/2011 por el que se aprueba la lista positiva de los disolventes de extraccién
que se pueden utilizar en la fabricacién de los productos alimenticios, éstos contendrin una concentracién
de arsénico inferior a:

A. El 100% de la IDA (Ingesta diaria admisible).

B. 1 mg/kg.

C. 2 mg/kg.

D. Quantum satis, siempre y cuando cuente con una evaluacién de riesgos al consumidor favorable.
E. 10 mg/kg.

El carbunco bacteridiano:

A. Es una enfermedad actualmente erradicada en Europa y por tanto no es necesaria su declaracion obligatoria,
en los términos establecidos en el Real Decreto 617/2007, de 16 de mayo.

B. Es una enfermedad de declaracién obligatoria en los términos establecidos en el Real Decreto 617/2007, de
16 de mayo.

C. Es una enfermedad de declaracién obligatoria a nivel comunitario segin establece la Decisién 2006/650/CE
de 30 de julio de 2008.

D. No es de declaracién obligatoria a nivel nacional, ni de la Unién Europea.

E. Solo debe declararse en circunstancias especificas en concreto en algunos brotes esporédicos.

El Limite de migracién especifico (LME) genérico de los materiales y objetos plasticos destinados a entrar en
contacto con alimentos es de:

A. 0.01 mg/kg.
B. 6 dm¥/kg.
C. 10 mg/dm2.
D. 60 mg/kg.
E. 15 mg/kg.

éCul de las siguientes mercancias no estd sometida a una medida de control SANITIN, es decir, a un control
sanitario a la introduccién en el territorio de la Union?

Los productos enumerados en el anexo | del Reglamento (CE) n® 669/2009 de la Comisi6n.

Los productos listados en el anexo | del Reglamento de Ejecucién (UE) n° 884/2014 de la Comisién.

Los productos incluidos dentro del dmbito de aplicacién del Reglamento (CE) n® 1635/2006 de la Comisién.
Los productos incluidos dentro del 4mbito de aplicacién de la Decisién de Ejecucién de la Comisién 2011/884/
UE.

E. Los productos a los que se refiere la Decisién de la Comisién 2010/315/UE.

Snwp

En el caso de animales de las especies ovina o caprina que no muestren una reaccién positiva a las pruebas
de la brucelosis, o que hayan sido vacunados contra la brucelosis en el marco de un programa autorizado de
erradicacién, y que no presenten sintomas de esta enfermedad, la leche deberé destinarse a la elaboracién
de queso con un periodo de maduracién de al menos:

A. 30 dias.
B. 40 dias.
C. 55 dias.
D. 60 dfas.
E. 50 dias.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.

ot FB e

21



22

VETERINARIOS TITULARES

PREGUNTAS DE RESERVA

¢Cual de los siguientes apartados esti excluido de la aplicacién del Texto Refundido de la Ley de contratos
del sector publico?

oowp

Los contratos de obras.

Los contratos de suministros.

Los contratos de gestidn de servicios pGblicos.

La relacién de servicio de los funcionarios pdblicos.
Los contratos de concesién de obras publicas.

éCudl de las siguientes NO es una funcién de la Organizacién Mundial de la Salud (OMS)?

Formular opciones de politica que aGnen principios éticos y fundamento cientifico.

Ofrecer liderazgo en temas cruciales para la salud y participar en alianzas cuando se requieran actuaciones
conjuntas.

Determinar las lineas de investigacién y estimular la produccién de conocimientos valiosos, asi como la
traduccién y divulgacién del correspondiente material informativo.

Seguir de cerca la situacién en materia de salud y determinar las tendencias sanitarias.

El control y vigilancia higiénico-sanitaria de puertos y aeropuertos de tréfico internacional e instalaciones
fronterizas.

Al examinar el etiquetado de unas galletas “tipo cookie” que se han elaborado con chocolate con lecitina
de soja producida a partir de soja modificada genéticamente (p.E. Soja MON87708), ies exigible mencién a
la modificacion genética en el etiquetado final del paquete de galletas?

A.

Si, en la lista de ingredientes figurard: “chocolate (contiene lecitina producida a partir de soja modificada
genéticamente)”.

No requiere mencién OMG en el etiquetado pues los productos de origen animal (leche, grasa, huevos...),
procedentes de animales alimentados con piensos modificados genéticamente (soja MON87708) estén
excluidos.

No precisa mencién en el etiquetado pues el operador comenta que el contenido adicionado de lecitina resulta
en una proporcién inferior al 0,9% de los ingredientes del alimento.

Si. El paquete de galletas debe indicar “Este producto contiene organismos modificados genéticamente”.

No, y ademds, al tratarse de un ingrediente secundario, podra voluntariamente etiquetarse como “Libre de
OMG".

éCuél/es de las siguientes empresas de transporte son objeto de inscripcién en el Registro General Sanitario
de Empresas Alimentarias y Alimentos de caracter estatal?

A.
B.
C

Transporte a domicilio contratado por el consumidor individual.

Los vehiculos o los contenedores.

Las empresas que transforman, envasan, almacenan, distribuyen o importan y ademds transportan las
mercancias a sus clientes en vehiculos propios.

Transporte de productos primarios.

Las empresas de transporte que trabajen con empresas subcontratadas.

Para detectar la cisticercosis atribuible a Taenia saginata éCuél de estas incisiones debe practicarse en la
inspeccién post-mortem de bovinos de m3s de 6 semanas en mataderos?

moNnwp

Incisién de traquea.

Incisién de maseteros externos.
Incisién de diafragma.

Incisién superficie géstrica del higado.
Incisién de rifiones.

NO SE DETENGA, CONTINUE EN LA PAGINA SIGUIENTE.
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6.

10.

De conformidad con el Real Decreto 1418/1986, corresponde al Ministerio de Sanidad, Servicios Sociales e

Igvaldad:

A. El control y vigilancia higiénico-sanitaria en todos los puertos nacionales.

B. El control y vigilancia higiénico-sanitaria en todos los aeropuertos nacionales.

C. La designacién y clasificacién de los aeropuertos de tréfico internacional, atendiendo a las atribuciones
sanitarias de cada uno.

D. La organizacién de los servicios sanitarios en todos los puertos y aeropuertos del territorio nacional, dotdndolos
de personal y medios para la aplicacién de las medidas sanitarias adecuadas.

E. La vigilancia de las condiciones higiénicas de los bares, cafeterfas y restaurantes situados en el paseo maritimo

de Barcelona.

éCuél de las afirmaciones sobre los contaminantes orgénicos persistentes NO es correcta?

monwp

Sus concentraciones aumentan a lo largo de la cadena trdfica.

Presentan una elevada toxicidad.

Tienen una elevada permanencia en el medio ambiente.

La principal via de exposicién al hombre es a través de los alimentos de origen no animal.

Tienen un origen antropogénico, a excepcién de las dioxinas que pueden también tener un origen natural.

De acuerdo al Reglamento (UE) N° 609/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo de 12 de junio de 2013,
relativo a los alimentos destinados a los lactantes y nifios de corta edad, los alimentos para usos médicos
especiales y los sustitutivos de la dieta completa para el control de peso, cual de las siguientes sustancias
NO puede ser aiiadida a los Preparados para lactantes y preparados de continvacién?

A.

B.
C
D.
E.

Carnitina y taurina.
Yodo.

Boro.

Cobre.

Colina.

Los productos desinfectantes para uso ambiental y de uso en la industria alimentaria:

P

moNnw

Se encuentran clasificados por su peligrosidad y en su etiqueta incluyen pictogramas y frases de advertencia
para su correcta utilizacidn.

En la etiqueta no figura el nimero de registro correspondiente a su autorizacién oficial.

Pueden publicitarse sin efectuar ningdn tipo de advertencia.

La empresa que lo fabrica no se encuentra sujeta a Registro Oficial, ya que es el producto el que se registra.
Los envases de todo tipo de desinfectantes no son objeto de gestién especial.

La Evalvacién del riesgo NO incluye:

oWy

La identificacién del riesgo.

La identificacién del peligro.

La caracterizacién del riesgo.

La caracterizacién del factor del peligro.
La determinacién de la exposicién.

FIN DE LA PRUEBA.
S| HA TERMINADO ANTES

DEL TIEMPO CONCEDIDO
REPASE SUS RESPUESTAS.
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